
BRUT DE BRABANT 2021
Millesime 2021, biologisch en biodynamisch gecertificeerd door Demeter
Traditionele methode, AOP Crémant de Wallonie.
Samenstelling : 45% Chardonnay - 35% Meunier - 20% Pinot Noir.
Dosering: Extra Brut (exacte dosering te bepalen bij de ontgisting).
Sulfietgehalte : 35mg/l
Alcoholgehalte : 12,5% vol.
Opbrengst : 52hl/ha
12.500 genummerde flessen

Handmatige oogst (oktober 2021).
Spontane gisting met inheemse gisten
Gisting en rijping in ton/houten vaten (32%) en in inox citernes (67%).
Zachte vertikale persing van volledige trossen, door middel van een trditionele Coquard- pers
Gerijpt gedurende 28 maanden : 6 maanden op eikenvaten en citernes, 18 maanden op latten en 4 maanden rijping in de kelder met kurk.
Ontgisting : 10 juli 2023.

Volledig afkomstig van het perceel "Marie Chardon": hierop bevinden zich 17000 wijnstokken, 1000 bomen en struiken, 50are
bloemenweide, 10 bijenkasten en uitkijkstokken voor roofvogels. Gewied tussen de stokken en ecologische begrazing door
Ouessant schapen.
Bodem: Limono - zand/leisteen
Geografische ligging: Zennevallei, in het westen van Waals-Brabant, België 

Een Brut de Brabant met een licht gouden kleur. De aroma's zijn complex, met toetsen van vruchtenpitten (abrikoos, kers),
gedroogd fruit (cashewnoten), kreupelhout (schors, cederhout, gedroogd hout) en verwelkte bloemen. De aanzet in de mond is
zeer vol en gulzig, met een fijne zilte afdronk.
Deze gastronomische wijn onthult al zijn complexiteit op een hogere temperatuur dan normaal (14°C) en past uitstekend bij
gevogelte in roomsaus, een walnotentaart of lichte kazen (Brie, fruitige compté van 12 maanden).

Domaine W, zijn team en leden zijn zeer trots op het wijnjaar 2021, omdat het de veerkracht heeft bewezen van het model dat we hebben opgezet. Het
begon allemaal met de vele nachten vorst tussen 15 april en 15 mei, waarin we met de hulp van enkele dappere leden van Club W hard hebben gevochten
om onze knoppen te beschermen. We kwamen er enigszins uitgeput uit, maar gerustgesteld door de minimale verliezen. De rest van de lente was zachter,
waardoor we weer wat energie konden opdoen.

De zomer van 2021 was een van de natste ooit, met overstromingen in het hele land. Het risico op meeldauwinfecties was erg hoog en we moesten onze
inspanningen verdubbelen om de wijnstokken te beschermen. Er verschenen een paar kleine uitbraken en met de hulp van Club W-leden konden we de
voortgang stoppen door de aangetaste bladeren handmatig te verwijderen. De wijnstokken kwamen ongeschonden uit de zomer en gingen rustig de
herfst in met een goed oogstpotentieel.

De druiven begonnen te rijpen in september, iets later dan normaal. Dankzij onze inspanningen om de wijnstokken te beschermen, profiteerde het intacte
bladoppervlak van een stralende nazomer om de trossen te helpen rijpen. De rijping verliep langzaam, waardoor de druiven een vergevorderd aromatisch
palet konden krijgen. Het resultaat is een wijn met een grote complexiteit en finesse, ideaal als aperitief of bij het eten.


